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一緒に始めませんか、あなたの挑戦も応援します！ ～共に創る これからのふくろい～

輝く“ふくろい”まち・ひと・しごと創生会議
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“藻“が給食に⁉ 「グリーン給食」

＜プロジェクト概要＞
次世代の食材として注目されるスーパーフード「藻」を使った給食を市内園・小・中学校で提供。
この取組みは、イービス藻類産業研究所（宮城県石巻市）と連携により実現。当日の給食は、
藻以外にもチンゲン菜や小松菜など地元の緑色の食材を使用し、グリーン給食と名付けた。

人口増加や気候変動の影響など
によるタンパク質危機に対して、
「藻」は救世主になると思う。
自分の母校（袋井南小）で次世代
のスーパーフードの提供ができた
ことは感慨深い。

(株)イービス藻類産業研究所 代表取締役 寺井社長

給食を通じて

食や環境について考える機会に…

微細な藻
「ナンノクロロプシス」

2023.6.13＠袋井南小学校

微細な藻と米粉を入れた

衣で揚げた「黒はんぺん」

抹茶のふりかけ・ご飯 地元産のチンゲン菜が
入った厚揚げのうま煮

地元産の小松菜を使った
大根の香りあえ

グリーン給食の献立
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