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富富
士士
のの
湧湧
きき
水水
とと

良良
質質
なな
イイ
モモ
かか
らら
造造
るる

芋芋
焼焼
酎酎
「「
幸幸
浦浦
」」。。

特
色
あ
る
焼
酎
を
造
り
た
い

富
士
錦
酒
造
で
は
、
日
本
酒
を
主
に
造

っ
て
い
ま
す
が
、
約
５
年
前
か
ら
本
格
的

に
、
焼
酎
造
り
に
も
取
り
組
み
始
め
ま
し

た
。
米
焼
酎
・
麦
焼
酎
・
芋
焼
酎
と
い
う

ス
タ
ン
ダ
ー
ド
な
も
の
を
造
り
な
が
ら
、

何
か
特
色
の
あ
る
焼
酎
を
造
っ
て
み
た
い

と
ず
っ
と
思
っ
て
い
ま
し
た
。

そ
ん
な
矢
先
、
袋
井
市
か
ら
「
浅
羽
南

地
区
の
荒
廃
農
地
を
何
と
か
し
た
い
。
荒

廃
農
地
を
利
用
し
て
作
っ
た
黄
金
千
貫

と
、
静
岡
を
代
表
す
る
富
士
山
か
ら
の
湧

き
水
で
、
芋
焼
酎
は
で
き
な
い
か
」
と
の

相
談
が
あ
り
ま
し
た
。

当
時
、
他
県
産
の
黄
金
千
貫
を
使
っ
た

芋
焼
酎
は
造
っ
て
い
ま
し
た
が
、
静
岡
県

産
と
い
う
の
は
初
め
て
で
し
た
。
何
か
特

色
の
あ
る
焼
酎
を
造
り
た
い
と
い
う
思
い

か
ら
、
と
に
か
く
や
っ
て
み
よ
う
と
、
焼

酎
造
り
を
引
き
受
け
ま
し
た
。

可
能
性
を
秘
め
る
幸
浦
地
域
の
農
地

幸
浦
地
域
で
の
黄
金
千
貫
の
収
穫
に
参

加
し
て
思
っ
た
こ
と
は
、
荒
廃
農
地
と
し

て
、
た
く
さ
ん
の
農
地
が
放
置
さ
れ
て
い

る
の
は
、
と
て
も
も
っ
た
い
な
い
と
い
う

こ
と
で
す
。

砂
地
の
農
地
は
、
貴
重
な
土
壌
で
す
。

日
本
全
体
の
農
作
面
積
か
ら
み
て
も
珍

し
い
と
思
い
ま
す
し
、
静
岡
県
内
に
も

あ
る
と
い
う
こ
と
を
初
め
て
知
り
ま
し

た
。き

れ
い
に
再
生
さ
れ
れ
ば
、
良
質
な

イ
モ
が
と
れ
る
と
思
い
ま
す
し
、
収
穫

さ
れ
た
イ
モ
を
バ
イ
オ
燃
料
と
し
て
活

用
す
る
よ
う
な
シ
ス
テ
ム
が
将
来
確
立

で
き
れ
ば
と
も
思
い
ま
す
。

ま
た
、「
幸
浦
地
域
の
荒
廃
農
地
で
イ

モ
を
育
て
て
み
ま
せ
ん
か
」
と
い
う
よ

う
な
募
集
を
市
外
や
県
外
に
呼
び
掛
け

造る

富士山のふもとに位置し、豊富な富士山からの湧き水で酒を造ります。



広報ふくろい 2007 平成19年12月1日7

た
り
、
学
校
に
貸
し
出
し
て
活
用
し
て

も
ら
っ
た
り
す
る
こ
と
も
で
き
る
と
思

い
ま
す
。

そ
の
第
一
歩
と
し
て
、
芋
焼
酎
「
幸

浦
」
を
造
っ
た
と
い
う
の
は
、
大
き
な

成
果
で
あ
る
と
と
も
に
、
ま
だ
ま
だ
幸

浦
の
農
地
は
可
能
性
を
秘
め
て
い
る
と

い
う
こ
と
が
証
明
さ
れ
た
と
思
い
ま
す
。

是
非
、
後
継
者
が
増
え
て
、
農
地
を

活
用
し
て
い
っ
て
ほ
し
い
で
す
。

新
し
い
特
産
品
芋
焼
酎
「
幸
浦
」

ラ
ベ
ル
も
浅
羽
海
岸
を
モ
チ
ー
フ
に

し
た
も
の
で
、
美
し
く
て
、
他
の
焼
酎

に
な
い
も
の
に
な
っ
て
い
ま
す
。

現
在
は
、
販
売
す
る
量
が
少
な
い
た

め
、
販
売
す
る
と
す
ぐ
に
完
売
し
て
し

ま
う
と
い
う
状
況
で
す
が
、
焼
酎
を
熟

成
さ
せ
る
こ
と
で
違
っ
た
味
わ
い
も
楽

芋焼酎「幸浦」の醸造過程

し
め
ま
す
。
今
は
、
出
来
立
て
の
フ
レ
ッ

シ
ュ
な
焼
酎
の
味
を
楽
し
ん
で
も
ら
っ
て

い
ま
す
が
、
貯
蔵
し
て
熟
成
さ
せ
て
、
出

荷
す
る
こ
と
が
で
き
れ
ば
、
皆
さ
ん
に
ま

ろ
や
か
に
な
っ
た
「
幸
浦
」
の
味
を
楽
し

ん
で
も
ら
え
る
の
で
は
な
い
か
と
思
い
ま

す
。

多
く
の
方
に
味
わ
っ
て
ほ
し
い

販
売
す
る
量
が
確
保
で
き
れ
ば
、
市
内

だ
け
で
な
く
、
市
外
に
向
け
て
販
売
が
可

能
に
な
り「
な
ぜ
袋
井
で
芋
焼
酎
な
の
？
」

と
い
う
疑
問
も
解
け
る
は
ず
で
す
。

そ
の
た
め
に
は
、
ま
ず
一
人
で
も
多
く

の
市
民
の
皆
さ
ん
に
知
っ
て
も
ら
い
、
味

わ
っ
て
も
ら
い
た
い
と
思
い
ま
す
。

ま
た
、
芋
焼
酎
「
幸
浦
」
を
鑑
評
会
に

出
し
て
、
全
国
的
に
有
名
に
な
っ
て
も
ら

え
れ
ば
う
れ
し
い
で
す
。

収
穫
さ
れ
た
「
黄
金
千
貫
」
を
き
れ
い
に

洗
い
、
蒸
し
て
か
ら
細
か
く
す
り
つ
ぶ
し

ま
す
。

す
り
つ
ぶ
し
た
イ
モ
に
水

と
麹
こ
う
じ
を
加
え
て
、
も
ろ
み

を
作
り
、
十
分
に
発
酵
さ

せ
ま
す
。

発
酵
が
完
了
し
た
も
ろ
み
を
減
圧

蒸
留
器
に
入
れ
、
加
熱
。
か
ま
の

中
は
、
気
圧
が
低
い
た
め
低
温
で

も
沸
と
う
し
ま
す
。

沸
と
う
し
て
発
生
し
た
蒸
気

を
冷
却
し
液
化
さ
せ
て
で
き

た
焼
酎
の
原
液
。
ア
ル
コ
ー

ル
濃
度
を
調
整
し
た
後
、
ビ

ン
詰
め
す
れ
ば
完
成
で
す
。


