


おいしさも日本一おいしさも日本一

全 国 市 町 村 別  温 室 メロ ン 産 出 額 トップ10（平 成 17年 ）
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農 水 省 統 計 情 報 セ ンター生 産 農 業 所 得 統 計 より、袋 井 市 農 政 課 が 推 定 した 。

袋井市のメロンは日本一袋井市のメロンは日本一

温室メロンは、スイカ、キュウリなどと おなじ

「ウリ」の仲間です。

温室メロン

カボチャ

とうがん

ヘチマ

キュウリリニガウリ

スイカ

ヘヘビビウウリリ

温室メロンの生産額が日本一 年間38億円
せいさんがく おくえん

産
出
額
（
千
万
円
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静岡県のメロンがおいしい理由は…

も く じ
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2.メロンの品種のはなし

世界各地には、

いろいろな形や大

きさのメロンがあ

ります。

この中でも、アー

ルス・フェボリッ

トはもっとも甘い

種類のメロンです。

げんざい、静岡県で　栽培されている温室メロンは、

イギリスの貴族が作っていた「アールス・フェボ

リット」 という　品種です。
たいしょう

１９２５年（大正１４年）に

つたわりました。「アールス・フェボリット」という 名前
はくしゃく

は、伯爵の（ アールス） お気にいり（ フェボリット）
い み

という意味です。 このメロンを作るのは、たいへん

むずかしいため、この品種が のこっているのは、世

界でも 静岡県 だけです。

ひ ん し ゅ

おんしつさいばい

か く ち

ひんしゅ

き ぞ く　

世界各地のさまざまなメロン

1.メロンは どこからきたの？

「アールスフェボリット」

まくわうり

露地の
赤肉メロン
スパイシィ

原産地

ヨーロッパの
メロン

中央アジアのメロン

インドの
メロン

アメリカのメロン
「ハネデュー」

「プリンス」

「スネーク
メロン」

「シャランテ」

「ハミウリ」

メロンは世界をたびしている

アフリカ→ 中 東 → 中 国 → 日 本（マクワウリ） → プリンスメロン
↓

ヨーロッパ → イギリス（アールスフェボリット）→ 静岡県（温室メロン）
↓ ↓

アメリカ合衆国 （スパイシー） → 露地の赤肉メロン → 北海道（夕張メロン）

メロンの生まれたのはどこでしょう。東アフリ
さ ば く ち た い

しゅるい

ゆうばり

ちゅう　　　とう

がっしゅうこく ろ　　じ あかにく

カ（砂漠地帯）で生まれ、北アフリカ（エジプト）
で栽培されたといわれています。そして、

中中東から中央アジアでいろいろな種類に分か
れ、ヨーロッパにいったものがメロンになり、
ちゅうごく

中国に伝わったものはマクワウリになったと
いわれています。
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温室メロン、ハウスメロン、露地メロン
ろ　じ

栽 培  の  方 法 が ち が う

おとうさん・おかあさんへ　（解　説）

静岡県の温室メロン
マスクメロン、アールスメロンともよばれる。

最高級で一年中とれる。
さいこうきゅう

ハウスメロン（アールス系のメロン）
ビニールハウスで作られる。見た目は、

温室メロンとよくにている。

（生産地）高知、熊本、宮崎、茨城
こうちせいさんち

せいさんち

（生産地）北海道、茨城、山形、熊本
ほっかいどう いばらき やまがた

ゆにゅうひん

くまもと

くまもと みやざき いばらき

露地メロン　地ばい栽培
じ

露地の畑やビニールトンネルを利用して、

スイカのように地面にはわせて、1本の木に

何個もメロンをならす。

（プリンス、アンデス、赤肉のメロン）

※その他　スーパーなどでよく見かける「ハネデューメロン」はアメリカ合衆国からの輸入品です。

ほう　ほうさい　ばい

温室メロン栽培では、農家は種苗店からタネを買いません。温室農協で、アールスフ

ェボリット種の中から選ばれた、それぞれ異なった性質を持った両親を選んで、交配

し、できたメロンからタネを採って、それぞれの農家に配ります。このタネは、Ｆ１

品種と呼ばれ、どれも両親の優れた性質を受け継いでいて、生育が揃っています。これ

をハイブリット、雑種強勢ともいいます。このメロンからとれたタネをまいてみても、

さまざまな性質を持ったメロンが出てきてしまいます。

茨 城 県
のハウスメロン

冬～春にかけ、地面に
はわせてつくる。
品種：アンデスメロン

同じメロンでもこんなにちがう

北海道のメロン

夏に畑やハウスで、地面に

はわせてつくる。１本の木に、３～
４つ実をならす。中が赤い。

品種：夕張メロン　赤肉メロン

熊本県・高知県
のハウスメロン

温室メロンににてますが、ビ
ニールハウスで、地面に植えて
作る。 けい

品種：アールス系ハウスメロン

日本の場合では、栽培方法や品種の特性により、温室メロン（アールス・フェボリット）、ハウスメ

ロン、露地メロン、また、果実表面にネットがあるものをネット系メロン、ネットがないものをノー

ネット系メロン、さらに果実を切った時の果肉の色で緑肉系、赤肉系、白肉系とに分けられ、大変

複雑な分類になります。現在、メロンの中では、静岡県の温室メロン（アールス・フェボリット）の品

質（ネットや味）が最高とされており、この品質を目標として作られたハウス栽培用の品種（アール

ス系ハウスメロン）が全国各地で多く栽培されています。

赤肉メロン

アールス系ハウスメロン

温室メロン

ノーネットメロン

ほっかいどう

いばらきけん

くまもとけん・こうちけん

ゆうばり あかにく

おとうさん・おかあさんへ　（解　説）
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メロン栽培の始まり

静岡県で　メロンが初めて栽培され

たのは、大正 6 年（1917年）で、

今から 90 年前といわれています。

場所は浜名郡芳川村 （浜松市）で、数年の

間に磐田郡豊浜村（福田町）、同郡十束村

（竜洋町）でも栽培されたという記録が残っ

ています。

ぐんほうがわ

とよはま とつか

①南を むいて ならんでいる。

②ガラスで できた 温室。

③南がわの やねが 大きい。※

④地面から はなれて 植えてある。

⑤鉄の パイプに お湯が流れて、

だんぼうする。
※（スリークォータとは、4分の3という意味です）

スリークォータ型ハウス

昔の温室

メロンの温室の特徴
と く ち ょ う

たいしょう

３／４ １／４

3.メロン栽培専用の温室

スリークォータ型温室は、メロン栽培専用に進化 

した温室です。南をむいた面が大きくなっていて、

冬の光がたくさんはいるくふうがされています。

また、どのメロンの葉っぱにも光がよくあたるよう

に、栽培ベッドがかいだんじょうになっていて、

北にいくほど高くなっています。

ガラスの温室

この温室は、温度が自

由自在に管理できます。

温室メロンは、温度に

びんかんで、たった1 ℃

のちがいでも、そだちか

たがかわります。

管理する「農家」もふえ

てきました。
北南

太陽の
光がたくさんはいる

かいだん

パイプ

静岡どくじの温室

かんり

かた おんしつ

のうか

かたおんしつ しんか

めん

お ん し つさ い ば い せ ん よ う

コンピュータをつかって

おとうさん・おかあさんへ（解説）

温室メロンは高温が大好き

で、温室内は冬でも、昼は

28℃、夜間は22～24℃前後

に管理されています。

メロン栽培専用の温室
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静岡県の
かくりベット栽培

あまくておいしいメロンが
栽培できる「ひみつへい
き」です。だけど、栽培は、
むずかしいよ。

ハウスメロン栽培
（熊本・高知県）

�地面にちょくせつ
　はえている。

メロン農家は、メロンのでき

ぐあいにあわせて、一本、一

本、水のかけかたをかえます。

少ない
土で栽培する

メロン作りは 芸術 です
げいじゅつ

い

メロンの 生育 を
自由・じざいにあやつるくふう

せ いく

�病気によわい。
びょうき

じめん

おとうさん・おかあさんへ　（解　説）

静岡県ではおいしいメロンを作るため、

化学肥料の使用は最小限に控えていま

す。完熟した堆肥やナタネ粕、魚粉などの

有機質肥料を入れて耕し、最後に土を手

でカマボコ型になるように整えます。こ

の作業により、収穫まで、土の中に水分が

均一にいきわたるようにできます。

4.かくりベッドってなあに？

かくりベッドは、地面から、はなれています。
じめん

かくりベッドのよいところ

①メロンの育つのを自由にちょうせつ

できる。

②病気や害虫をたいじしやすい。

③メロンの大好きな土にできる。

メロンを作っている土は、もともとは

田んぼの土です。遠州ちいきの田んぼ

の土はおいしいメロンを作るのにてき

しています。

かくりベッドかくりベッド

じ ょ う き し ょ う ど く き

蒸 気 消毒 機
熱い蒸気で、病気をやっつける

びょうき がいちゅう

あつ じょうき びょうき

えんしゅう

おとうさん・おかあさんへ　（解　説）

温室メロンは１回作るたびに土の消毒を行います。消毒には、農薬を使いません。

蒸気の熱によって土を蒸すことで、殺菌を行います。最近では、環境に優しくクリーン

な消毒方法として全国の先進農家や農業技術者から注目されています。
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花がさいて
実がなる

花がさく
1日前

背がのびる
葉っぱものびる

植えて18日目

実が卵ぐらいの大きさ
になったころ

植えて30日目

そろそろネットがでてく
るころ
植えてから50日目ぐらい

どんどん大きくなる

花がさいた

さいて 3日目

さいて5日目

雌花★は伸びた枝の先に、雄花は、
葉の付け根に咲きます。

めばな おばな

交配のためには、側枝を３本伸ば
しますが、その中から最も形の良
い玉を選び出し、残りの２個の果
実は摘み取ってしまいます。
取った果実は子メロン漬けに利用
されます。

植えつけから、２～４週間は、メロンの

いちばん大きくなるじきです。くきの長さが

１日で やく７～10㎝ものびます。

★メロンの雌花は正確には、雄しべと
雌しべの両方を持った両性花です

せ

しゅうかん

おとうさん・おかあさんへ

5.メロン の 一生

まず、タネをまいて苗を育てます。

そして、この苗をベッドに植えて２５

日ぐらいたつと、枝の先に「めばな」

がさきます。花がさいてから５０日で、

収穫できます。タネまきから収穫まで

およそ１００日かかります。温室メロン

は一年中つくっていますから、ひとつの

温室で一年に４回 栽培できます。

接 木

病気に強い

メロンとおい

しい実をなら

すメロンをつ

ぎきします

植えつけ

だんだん大きく

植えてから22日目
そろそろ、枝がのびてくる。

植えて12日目

メロンの苗

芽がでたところ

タネから植えつけまで ２５日

植

う

う

ごうけい

め

えてから花がさくまで ２５日

花がさいてからとれるまで ５０日

合計 やく １００日

そだ

う

つぎ き

いっ しょう

えだ さき

しゅうかく

いちねんじゅう

なえ

なえ

なえ
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美しくもりあがったネットは、メロンの生育が
じゅんちょうであったことをしめしています！

ネットがほぼでそろったようす
（花がさいたあと、30日目）

しゅうかくちょくぜん

の果実
ひとくちメモ ネットかんりの　しっぱい

たった一日のしっぱいで、右の写真のように

キズとしてのこってしまうことがあります。

きせつや天気におうじて、毎日、土の水分と温度

のちょうせいを行い、管
かんり

理がうまくいってはじ

めて、おいしいメロンができます。

うつく せいいく

おとうさん・おかあさんへ　（解　説）

6.あみめ（ネット）のひみつ

はじめは
ツルツル

実が大きくなっ
て、「ひびわれ」
ができる

がふさがる

メロンのあみめ(ネット)は、どうやってできるのでしょうか？

花がさいて２週間くらいたつと果実の表面がひび

われてきます。大きくなろうとするメロンの強い力

に かたくなった皮が、たえられなくなってしまっ

たのです。メロンはさけ目のキズをふさぐように、

ネットがもりあがってきます。メロンのネットは、

果実が伸びていくときに、割れたキズをふさごうと

して、しぜんにもりあがっていくのです。

と南極の部分）が細かくピリピリと割れます。そのうちに、

ある日突然、縦縦かからら斜斜めめ方方向向に細長くひび割れます。それか

ら割れる部分が多くなっていき、横にもヒビが入ります。
ちょうど、アミダクジをひくように、間、間とネットが入って
いきます。毎日、同じぐらいずつ果実が大きくならないと、
かっこよく網目ができません。つまり、網目（ネット）がき
れいなメロンは、生育が順調にすすんだ履歴をあらわしてい
るのです。したがって、美しいメロンの網目は、中身の美味
しさを保証しているともいえます。

かじつ ひょうめん

かじつ の

かわ

つよ

わ

「ひびわれ」
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○ ×

ネットのかたちについて

ネットは、全体にそろっていて、よく

もりあがっているメロンは、生育が

じゅんちょうだった、しょうこです。

へた（アンテナ）
は太すぎず、 すぎず。
首のぶぶんが長いもの
はハウスメロンに多い。

メロンの大きさは、１．３～１．５㎏ぐ
らいの重さのものが、もっともおいし
い。形は、丸くて、ひょうめんに凹凸
が少なく、あみめにムラがなく、良く
もりあがって美しいものが、あまみ
も強く、おいしい。

まずは、静岡県産の
温室メロンであること
をかくにんする。

まずは、静岡県産の
温室メロンであること
をかくにんする。

7.おいしい温室メロンの見分け方

でこぼこ

8.ま と め

キーワード２
ガラス温室

メロン栽培専用の温室で、
一年をつうじて、メロン
にさいてきな温度に管理
している。

キーワード５
品質ゆうせんの

栽培管理
１本の木に１個のメロン
しかつけない。おいしさ
ゆうせんの栽培。

キーワード３
かくりベッド栽培

メロンにかける水が少
ないほうが、おいしく
なる！

キーワード１

どくじの品種

「アールスフェボリット」
　を使っている

キーワード４
栽培の名人

農家の人たちは、メ

ロンの生
せいいく

育を自由に

コントロールする。

温室メロンは温室メロンは

なぜ、おいしいなぜ、おいしい

の？の？

冬に日照が多く

温暖な気候

にっしょう

だん こう

太陽の恵みと伝統と技術と農家の

おじさん・おばさんが、メロンにかける情熱に

ささえられているからおいしいのです。

たいよう めぐ でんとう ぎじゅつ

じょうねつ

のうか

ひんしゅ

でんとう

伝統の産地
９０年の歴史

親から子、子から孫に引

きつがれた、世界にほこ

れる高レベルな技術。

まご

ぎじゅつ
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